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EMAS-Konvoi der Naturparkwirte Sidschwarzwald gestartet

Feldberg / Oberried — 10 Hotel-Restaurants des Vereins der Naturparkwirte
Sudschwarzwald sind auf dem Weg, das EMAS-Zertifikat zu erlangen. Am 15. Novem-
ber 2011 fand im Rahmen des so genannten EMAS-Konvois ein Werkstattgespréach

beim Naturparkwirt ,,Schwarzwaldgasthof zum Goldenen Adler* in Oberried statt.

Die Naturparkwirte Stidschwarzwald sind auf dem Weg, ihre Umweltleistungen nachhaltig
zu verbessern. Bereits drei der Naturparkwirte besitzen das EMAS-Zertifikat, weitere 10
Hotels machen sich in der Saison 2011/12 fit, um es zu erlangen. Hierzu durchlaufen sie in
einem vom Ministerium fir Umwelt, Klima und Energiewirtschaft Baden-Wirttemberg ge-
forderten Projekt seit Juli ein neunmonatiges Schulungsseminar in einem so genannten
EMAS-Konvoi.

Bei dem Werkstattgesprach prasentierten der Vorsitzende der Naturparkwirte Klaus-
Gunther Wiesler und Sven Eckardt von der Agentur ,Tellerrand — Energie- und Umweltbe-
ratung“ zusammen mit dem Geschaftsfuhrer des Naturparks Sudschwarzwald Roland
Schottle die Hintergrinde der EMAS-Zertifizierung und den EMAS-Konvoi. "Fir uns ist es
wichtig, den 10 Hotelbetrieben praxisnahe Beratung anzubieten und nach Aul3en ein Zei-
chen fur ihre Gaste zu geben, das Niveau und Qualitat verspricht und von externen, staat-
lich gepruften Gutachtern beurteilt wurde", so Dr. Eckardt.

Klaus-Gunther Wiesler vom Seehotel Wiesler am Titisee, selbst seit Jahren zertifizierter
EMAS-Betrieb, unterstreicht die Bedeutung des Managementsystems fur die Naturparkwir-
te Sudschwarzwald. ,Auch die kontinuierliche Verbesserung und die Mitarbeiter-
Quialifizierung und Mitarbeiter-Motivation machen die Naturparkwirte fit flr die Zukunft.”
Der Naturpark Stdschwarzwald verstarkt mit der Einfihrung des Umweltmanagementsys-
tems EMAS bei den Naturparkwirten sein Engagement im Bereich des nachhaltigen Tou-

rismus. ,Wir wollen die Themen Regionalitdt und Nachhaltigkeit in Zukunft noch starker



nach vorne bringen. Damit leisten wir einen wichtigen Beitrag zur Weiterentwicklung der
Modellregion Naturpark Stidschwarzwald®, so Roland Schéttle, Geschaftsfiihrer des Natur-
parks Sudschwarzwald.

Die 10 Naturparkwirte Sudschwarzwald im EMAS-Konvoi 2011/12 sind:

Gasthof Schwarzwaldhaus, Bernau-Innerlehen

Hotel Adler, Feldberg-Barental

Hotel Nagele, Hochenschwand

Hotel Schwarzwaldgasthof Rossle, Todtmoos-Strick
Hotel Vier Lowen, Schénau

Hotel Waldfrieden, Todtnau-Herrenschwand

Hotel Restaurant Hirschen, Schluchsee-Fischbach
Landhotel Mihle zu Gersbach, Schopfheim-Gersbach
Schwarzwaldgasthof zum Goldenen Adler, Oberried
Wochner's Hotel Sternen, Schluchsee

Die bisher EMAS-zertifizierten Naturparkwirte Sidschwarzwald sind:

e Hotel Die Halde, Oberried-Hofsgrund
e Landidyll Hotel Zum Kreuz, Glottertal
e Seehotel Wiesler, Titisee-Neustadt

Hintergrundinformationen zu EMAS und den Naturparkwirten Stidschwarzwald:

EMAS (Eco Management and Audition Scheme) ist ein Gemeinschaftssystem fiir das frei-
willige Umweltmanagement und die Umweltbetriebsprufung fir Unternehmen, die ihre
Umweltleistung verbessern moéchten. Ein Umweltmanagementsystem nach EMAS kdénnen
alle Betriebe einrichten, die ihre Umweltleistung verbessern mdchten, unabhangig von ih-
rer Gro3e oder Branche in der sie tatig sind. Dabei erfolgt die Teilnahme der Betriebe auf
freiwilliger Basis. Konkrete Ziele bestehen darin, die Energie- und Materialeffizienz zu stei-
gern, die Wasser- und Abfall-Ersparnis zu verbessern sowie die Emission zu senken.

Weitere Informationen und fachliche Auskiinfte erhalten Sie unter www.emas.de

oder bei Dr. Sven Eckardt, Energie- und Umweltberatung fur Hotels, Lange Strasse 70,
71116 Gartringen, Tel. 0173 / 81 622 81.

Die Mitglieder des Vereins der Naturparkwirte Sidschwarzwald verpflichten sich, das ganze
Jahr Uber auf ihrer Speisekarte mindestens drei regionale Gerichte sowie ein regionales
MenU anzubieten. ,Regional® bedeutet, dass die Hauptzutaten dabei aus dem Naturpark

Sudschwarzwald stammen. Durch die Zusammenarbeit zwischen den Erzeugern, den


http://www.emas.de/

Gastronomen und schlie3lich den Gasten ergeben sich Vorteile fur alle Seiten: Das Ein-
kommen der Landwirte wird gesichert, die Transportwege der Produkte sind kurz und die
Qualitat der Erzeugnisse ist hoch. Der 1999 gegriindete Verein z&hlt derzeit 45 Mitglieder.

Weitere Informationen finden Sie unter www.naturparkwirte.de.
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