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Mehr Birne im Glas
BIRNOH® - der neue Aperitif aus 100 % Streuobst und 100 %
Birnen aus Baden-Wirttemberg stellt sich vor

Feldberg / Emmendingen — Am 21. Juli 2016 wurde auf den Streuobstwiesen in Em-
mendingen-Maleck die neue Spezialitat BIRNOH® vorgestellt. BIRNOH® ist das Ergeb-
nis eines landesweiten Kooperationsprojekts zum Erhalt von alten Birnensorten aus
Streuobst. Fir den Schwarzwald stellt Klaus Jung (,,Brennerei BRANDJUNG" und
,Bio Jung“ Fruchtsaftproduktion) den BIRNOH® her.

Streuobstwiesen pragen seit Jahrhunderten die Kulturlandschaften in Baden-Wurttemberg.
Die hochstammigen Obstbaume, insbesondere die Birnenbaume, bereichern nicht nur das
Landschaftsbild, sondern besitzen auch eine hohe 6kologische Wertigkeit. Mit der weiter
stark abnehmenden Zahl an typischen Streuobstwiesen verschwindet jedoch nicht nur ein
regionaltypisches Kulturgut, sondern auch ein wertvoller Lebensraum fir seltene Tierarten.
Hinzu kommt, dass in der Vermarktung von typischen Streuobstprodukten die Birne bisher
keine bedeutende Rolle eingenommen hat. Aus diesem Grund wurde von der Stahringer
Streuobstmosterei das Produkt BIRNOH® entwickelt. Der Name ist als Marke geschiitzt.

,In Baden-Wirttemberg stehen die grof3ten zusammenhéngenden Streuobstbestande in
ganz Europa. lhre Biodiversitat ist enorm. Streuobstwiesen bieten Lebensraum fir rund
5000 Tier- und Pflanzenarten sowie etwa 3000 verschiedene Obstsorten. Streuobstwiesen
sind aber nicht nur 6kologisch von besonderer Bedeutung. Sie bieten eine grol3e Vielfalt an
Erzeugnissen und Lebensmittelspezialititen. BIRNOH® ist das Ergebnis eines landeswei-
ten Kooperationsprojekts zum Erhalt von alten Birnensorten aus Streuobst. Die vier baden-
wulrttembergischen Regionalinitiativen zeigen vorbildlich, wie gute eine tolle Idee wachsen
kann®, sagte Landratin Marion Dammann bei der Vorstellung.

Vier Mitglieder (Gunther Schafer von der Streuobstmosterei Stahringen, Manuel Stral3er
von der Brennscheuer Stral3er aus Dettingen/Erms, Klaus Jung von Brennerei BrandJung
aus Teningen, Jochen Mayer von der Brennerei Mayer Herrenberg) aus den Bereichen
~otreuobstkeltereien” und ,Brennereien® haben sich im Rahmen eines Kooperationsvertra-
ges zu einer Gilde zusammengeschlossen, um BIRNOH® exklusiv herzustellen. ,Wir Mit-
glieder verpflichten uns vertraglich auf das gemeinsame Herstellungsverfahren, auf ge-
meinsame Qualitatskriterien und die Kontrolle und gemeinschaftliches Marketing auf Lan-
desebene®, schilderte Sabine Seeliger von der Streuobstmosterei Stahringer die Grund-
zuige der neugegrindeten Gilde. Die Kooperation dient dazu, dass in den beteiligten Regio-
nen verankerte Kulturerbe Streuobst, insbesondere Birnen, in Wert zu setzen. ,Wir sind
stolz darauf, dass dieses Projekt auf Landesebene durch vier Regionalinitiativen unterstitzt
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und begleitet wird“, erganzte Michael Baldenhofer vom Verein ILE- Bodensee. Zukiinftig
soll das Uberregionale Netzwerk aus Projektpartnern, Streuobstkeltereien und Brennereien
weiter ausgebaut werden, um einen Beitrag zur nachhaltigen Erhaltung der Streuobstbe-
stéande, insbesondere der Birnen, zu leisten. Durch das regionsubergreifende Marketing soll
der Bekanntheitsgrad erhoht und BIRNOH® als neue baden-wirttembergische Spezialitat
Uberregional etabliert werden.

,0er Schwarzwald-Birnoh ist in die Gemeinschaft der Birnoh-Gilde in diesem Jahr neu da-
zugekommen. Ich bin von dem neuen geschmackvollen Produkt genauso begeistert wie
von der Leidenschaft meiner Gildepartner und dem Netzwerk der Regionalinitiativen, insbe-
sondere hier dem Naturpark Sidschwarzwald®, so Klaus Jung.

BIRNOH® ist ein ganz neues Getrank, das sowohl als Aperitif als auch als Digestif genos-
sen werden kann. Es wird aus alten Birnensorten und der vollen Wucht des Geschmacks
von traditionsreichen Mostbirnensorten gewonnen. Es handelt sich hierbei um ein alkoholi-
sches Getrank (18 % Alkohol), das auf Basis eines unverdinnten Birnendestillats aus fur
Baden-Wiurttemberg typischen Birnensorten (Gelbmdstler, Schweizer, Wasserbirne,
Oberosterreicher Weinbirne) in den Regionen Bodensee, Schwabische Alb, Stidschwarz-
wald und Schonbuch & Heckengéu hergestellt wird. Zusammen mit frischem, regionalem
Birnen-Keltersaft aus denselben Sorten reift er Giber mehrere Monate im Holzfass.

Hintergrundinformation

Das innovative Kooperationsprojekt im Bereich Streuobst wird daher von den vier Regionen
ILE-Bodensee, PLENUM-Heckengau, Naturpark Stdschwarzwald und dem Biospharenge-

biet Schwabische Alb gemeinsam begleitet, um regionstypische Birnensorten im Streuobst

tber ein innovatives Qualitatsprodukt BIRNOH® ganz im Sinne der landesweiten Streuobst-
konzeption zu bewahren.

Das Besondere an BIRNOH® ist auch, dass es ein solches Getrank in Deutschland bisher
nicht gibt. Hochste Zeit also, dem Pineau des Charentes aus der Charente-Maritime, dem
Sherry aus Andalusien und dem Portwein der Douro-Region einen geistigen Verwandten
fur das Geniel3erland Baden-Wurttemberg mit seinen bedeutenden Streuobstbestanden
aus Birnen zu geben.

BIRNOH® schmeckt so, wie die groRen, imposanten und alten Birnbaume aussehen: aus-
greifend fruchtig und dabei auch kraftvoll und widersténdig — das heifl3t nicht suf3 wie ein Li-
kor, sondern mit leichtem Gerbstoffton der Streuobstbirnen und Sherry-Ton von der Reifung
im Holzfass. Beim BIRNOH® stehen die komplexen Aromen der alten Birnensorten im Mit-
telpunkt und regen alle Geschmackssinne an. Weitere Infos unter: www.birnoh.de.



http://www.birnoh.de/

Bildnachweise (© Naturpark Stdschwarzwald):

Bild 1: Freuen sich tber das landesweite Kooperationsprojekt BIRNOH® (v. I.): Jochen Mayer,
Brenner aus Herrenberg, Sabine Seeliger, Streuobstmosterei Stahringen, Klaus Jung, Brennerei in
Buchenbach und Streuobstmosterei in Teningen, Landréatin Marion Dammann, Vorsitzende Natur-
park Stidschwarzwald e. V., Michael Baldenhofer, Geschaftsfihrer Verein ILE-Bodensee, Roland
Schottle, Geschaftsfuhrer Naturpark Studschwarzwald.

Bild 2: Klaus Jung schenkt den ,Schwarzwald Birnoh® aus.



